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Le concept de lôExp®rience Vin Gourmet Odyssey

LôExp®rience Vin Gourmet Odyssey est un nouveau parcours oentouristique qui 

donne aux amateurs de vin la possibilit® dôaller en coulisses pour v®ritablement 

découvrir le monde du vin, et le métier de vigneron.

Pour différencier cette offre par rapport aux visites de domaines et aux dégustations de

vin classiques, nous plaçons au cîurde lôexp®riencela participation directe des clients

dans lô®laborationde leur cuvée, la partage avec le vigneron, et les liens forts qui sont

ainsi crées.

Pendant un millésime, les clients adoptent entre 6 et 36 pieds de vigne, reçoivent un

coffret de bienvenue contenant un certificat, un tablier de sommelier et un Drop Stop, et

choisissent, sôilsle souhaitent, jusquô¨3 journées expériences à « leur » domaine, au

cours desquelles ils pourront rencontrer le vigneron et participer au travail viticole, suivre

lô®volutionde leur vin à travers des newsletters, et recevoir , à la fin de lôexp®rience,

autant de bouteilles de vin personnalisées quôilsauront adopté de pieds de vigne.
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Le choix de 3 journées expériences passées au 

domaine

L'aspect le plus populaire de l'Expérience Vin Gourmet Odyssey est le temps 
passé au vignoble pendant les journées expériences. 

Chaque journée au domaine est un stage oenologique unique qui donne l'occasion de 
participer à l'élaboration de son propre vin. Le client visite son vignoble, voit ses vignes 
et rencontre le vigneron qui lui fera découvrir sa passion et son savoir-faire. Un repas 
vigneron, ainsi que, bien sûr, des dégustations des vins du domaine viendront compléter 
cette expérience inoubliable.

Les client ont le choix entre la journée découverte, la journée vendanges, et/ou la 
journée vinification. 

Journée Découverte : Conçue pour faire découvrir le domaine et le vigneron, la journée 
découverte permet de :

ÅVisiter le vignoble, les vignes, le chai et la cave

ÅEn apprendre d'avantage sur la région, le terroir, les cépages, et les vins issus du 
vignoble 

ÅDécouvrir les étapes clés pour fabriquer son vin 

ÅEt surtout : selon la saison, participer aux activités du moment comme la taille des 
vignes, l'®bourgeonnage, ou le traitement des vignesé

Journée Vendanges : Un sécateur dans une main, un panier dans l'autre, les clients 
partent au beau milieu de la parcelle de vignes pour : 

ÅVendanger leurs raisins 

ÅSuivre et accompagner le chemin des raisins depuis la table de tri vers l'égrappeur et le 
pressoir pour arriver jusqu'aux cuves 

ÅDécouvrir tout le travail fait sur les vignes pour cultiver les raisins et les amener à 
maturation 

ÅEn apprendre d'avantage sur le processus qui transforme le jus de raisin en alcool, en 
dégustant le jus de raisin aux différentes étapes de la fermentation  

Journée Vinification : Le but de cette Journée Expérience est d'apprendre ce que 
devient le vin entre la fermentation et la mise en bouteille : 

ÅApprendre la multitude de décisions cruciales que le vigneron doit prendre pour 
influencer la structure, l'arôme et le goût du vin 

ÅParticiper aux tests réalisés pour analyser les caractéristiques du vin comme le niveau 
de sucre, le degré d'alcool et d'acidité. 

ÅRecevoir un cours de dégustation de vin pour développer les sens de la vue, de l'odorat 
et du goût. 

Visitez la page www.gourmetodyssey.fr/category-2.html pour plus dôinformations 
sur lôExp®rience Vin Gourmet Odyssey.
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Le choix de nos vignobles partenaires

Gourmet Odyssey est très exigeant dans le choix de ses partenaires. Il y a 

plusieurs critères de sélection, les plus importants étant la qualité du vin, le 

dynamisme et la passion du vigneron, ses méthodes de production respectant 

lôenvironnement, et le cadre authentique du domaine.

Domaine Chapelle, Santenay, Bourgogne

Vin choisi pour lôExp®rience Vin Gourmet Odyssey : AOC Santenay « Clos de 

Cornières »

Certifié en Agriculture Biologique en 2010 par Qualité France.

Château Beau Rivage, Macau-en-Médoc, Bordeaux

Vin choisi pour lôExp®rience Vin Gourmet Odyssey : AOC Bordeaux Supérieur Château 

Beau Rivage

3ème année de conversion en agriculture biologique

Domaine Jean-Marc Brocard, Préhy, Chablis

Vin choisi pour lôExp®rience Vin Gourmet Odyssey : AOC Chablis "La Boissonneuse"

Certifié en Agriculture Biologique et en biodynamie

Le choix des r®gions et des domaines pour lôExp®rience Vin Gourmet Odyssey est 

en train dô°tre ®largi.

contact@gourmetodyssey.com | +33(0)1 46 27 05 92 | www.gourmetodyssey.fr


